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OFERTA WESELNA

* W kK

Marzycie o nietuzinkowym lub tradycyjnym weselu?

Jestescie we whasciwym miejscu.

Zapraszamy do miejsca o wyjatkowym charakterze, ktére tqczy
w sobie elegancje i ducha tradycji. Wiagnie w nim zorganizujemy wam ten
wymarzony §lub i przyjecie weselne, TAK tym miejscem jest HOTEL ATENA****

Ceremonia §lubu jest jednym z tych najwazniejszych dni w naszym zyciu. Wszyscy pragniemy,
aby te chwile byly idealne, romantyczne i niezapomniane. Zanim sobie powiecie
sakramentalne TAK musicie rozpoczaé planowanie tego wymarzonego dnia duzo wezesnie;.

Zespdt hotelu Atena rozumie jak doniosly jest ten dzier,
nasza profesjonalna obstuga pozwoli Wam sie cieszyé wszystkimi momentami
przyjecia weselnego a my doswiadczeni konsultanci pomozemy wam zaplanowag kazdy

. szczegdt i z przyjemnosciq bedziemy wam w tym waznym dniu towarzyszyé.

“\ ‘ / JESTESMY DO WASZEJ DYSPOZYCII.
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HOTEL & RESTAURACJA ATENA™"*
UL. PRZEMYSLOWA 67
39-300 MIELEC
TEL.17 773 91 00 / 513 721 918
restauracjachotel-atena.pl



Hotel Atena **** to nie tylko doskonaly wybér lecz $wietna lokalizacja- serce miasta,
trzy sale weselne komfortem pozwo|q na zorganizowane wymarzonego przyjecia w kaidej formie, o
d 20 do niemal 300 oséb. Kazda z nich daje mozliwoé¢ stworzenia wyjgtkowego klimatu.
Dysponujemy 43 pokojami o standardzie 4 **** hotelu oraz
15 pokojami o standardzie 2 ** hotelu co daje nam 130 miejscami noclegowych.
Przestronnym parkingiem, duzym placem zabaw dla dzieci usytuowanym przy Sali bankietowej,
dwiema salami mogacymi sie przeobrazi¢ w sale na animacje dla pociech oraz

.’,\ ‘ /’,’ Klubem Squash | Strefe Welness.
" |
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[ Dysponujemy trzema salami, w zaleznosci od jej dostepnosci w danym terminie i wielkosci organizowanego przyjecia:
Sala Bankietowa, Sala Restauracyjna oraz Sala VIP.

e SALA BANKIETOWA

Sala Bankietowa z miejscem tanecznym na osobnej sali.
Ustawienie w stotach podtuznych do 300 oséb.

Sala Bankietowa z miejscem tanecznym.
Ustawienie w stoly podtuzne do 200 oséb.

Sala Bankietowa z miejscem tanecznym na osobne;j sali.
Ustawienie w stoly okragte* do 250 oséb.

Sala Bankietowa z miejscem tanecznym.
Ustawienie w stoly okragte™ do 168 oséb.

e SALA RESTAURACYJNA

Sala Restauracyjna z osobnym miejscem tanecznym.
Ustawienie stotéw podtuznych do 100 oséb.

Sala Restauracyjna z osobnym miejscem tanecznym.
Ustawienie stotéw okraglych do 80 oséb.

T R

e SALA VIP

Ustawienie stotéw podiuznych do 40 oséb.
Ustawienie stotéw okraglych* do 40 oséb.

+ Stoly okragte * 10 lub 12** osobowe

HOTEL ATENA***"



W CENIE MENU KAZDEGO WLICZA SIE

Dzieci

do 2 roku zycia gratis- posnadajg I’SIgJS?S prﬁy 55t8|/e ( dysporLUJetmy 7 krzesetkami do karmienia )
010 roku 50% ceny pakietu

Degustacja menu weselnego dla 4 oséb
Mozliwo$é przygotowania specjalnych dan gtéwnych dla:
dzjeci,
0séb z dietq bezg|utenowq,
0sé z |etq wegetqnans Q,

oséb z dietq weganska,
0séb z dletq bez laktozowa,

Podstawowa dekoraciu:
obrusy, serwety, biate pokrowce na krzesta, podswietlenie led .

Dekoracje bufetéw
Parking
Powitanie chlebem i solq Pary Mtodej
Powitanie Gosci Weselnych winem musujacym
Napoje gorace typu herbata, kawa bez ograniczen
Znizka 20% na Wieczér Panienski i Kawalerski
25 % rabat na noclegi dla Gosci Weselnych
DysponUJeme] ?;Ozmlegcggll!or:oclegowyml

hotel 4 **** 43 pokoje
( dysponujemy 3 tézeczkami turystycznymi d|c1 dZ|e0| ponizej 2 roku zycia )

Prezent od Hotelu:

Nocleg w pokoju Romance Suite dla Pary Mtodej przedtuzona doba hotelowa ze ¢niadaniem
Nocleg dla Rodzicéw Pary Mtodej z przediuzong dobg hotelowq ze $niadaniem do t6zka
Kosz owocéw oraz szampan dla Pary Miodej
Sejf w pokoju do dyspozycji Pary Mtodej
Ksigzka pamigtkowa na dedykacje podczas przyjecia

Rocznicowa kolacja o wartosci 150 PLN

s \WSTEPNE WARUNKI UMOWY

Rezerwacja jest gwarantowana dopiero w trakcie podpisania umowy i wptacenia kaucji w wysokosci 3000 PLN.
Kaucja jest bez zwrotna, odliczana od catosci wartosci wesela.

Ostateczng liczbe uczestnikéw wesela, nalezy podaé najpédzniej na 7 dni przed terminem wesela.
Bedzie to podstawq do naliczenia kwoty do zaptaty na rzecz hotelu.
Warto$é imprezy weselnej oblicza sie mnozac kwote wynikajaca z wybranego pakietu weselnego do umowy przez
liczbe zdeklarowanych uczestnikéw.
Ptatnoé¢ za organizacje wesela dokonuje sie do 3 dni po weselu.

Za alkohol wnoszony przez organizatoréw imprezy do lokaly, (niezakupionego w lokalu),
pobieramy optate w wysokosci 10 zt/ osoby przy deklaracji pakietu weselnego Silver.
Od ciast wnoszonych do lokalu przez uczestnikéw imprezy z poza lokalu, pobierana jest optata w wysokosci
10 zt/ osoby przy deklaraciji pakietu Silver.
Przy wyborze pakietu GOLD , PLATINIUM, FUTUR nie pobieramy optat typu korkowego.

Przy dokonaniu rezerwacji Sali Bankietowej na wstepng liczbe gosci 100 lub mniejszq
('nie mniejszq niz 80 oséb) zamawiajacy deklaruje sie wykupi¢ pakiet weselny Platinium.

Przy dokonaniu rezerwacji Sali Restauracyjnej z osobnq salg taneczng obowigzuje dowolny wybér pakietu weselnego.
Gdy Zamawiajacy deklaruje sie na zorganizowanie przyjecia weselnego w obu salach Bankietowej i Restauracyjnej
podana ilo$é oséb bedzie miescid sie w standardzie do wielkosci sali bankietowej) zamawiajaey obowiazuje
sie uici¢ doptate w kwocie 2000 PLN.

Gdy podana ilo$¢ Gosci Weselnych uniemozliwia zorganizowanie przyjecia tylko na Sali Bankietowej w tym wypadku
przyjecie organizowane jest na obu salach (bankietowej oraz restauracyjnej) bez dodatkowej optaty.

Woezesniejszq dostepnosé Sali kazdorazowo nalezy uwzglednié z koordynatorem wesela.
Sala na przyjecie weselne dostepna jest od rana w dniu przyjecia okolicznosciowego do 5 rano.

Koszt w przeliczeniu na uczestnika moze ulec zmianie w zaleznosci od stopy inflacji i cen rynku oraz ze wzgledu na
mozliwo$é zmiany podatku VAT.

Menu zawarte w pakietach podlega modifikac'i.

HOTEL ATENA****



e ATRAKCIJE GASTRONOMICZNE

St wiejski
standard od 2500 PLN
de lux (2 dania gorgce w bufecie ) od 3200 PLN

Bufet tematyczny
stét hiszpariski, sushi itp. od 3000 PLN

Pieczone prosie faszerowany kaszqg i warzywami
od 3100 PLN

Pieczony udziec wieprzowy
od 25 PLN /osoba

Ryby na lustrze
od 3200 PLN

Fontanna czekoladowa
biata lub czarna czekolada z filetowanymi owocami w towarzystwie chrupiacych dodatkéw
mata od 700 PLN
duza 0d 1300 PLN

Pakiet stodki
tort, ciasta, deserki shot, owoce filetowane, szyszki z ciastem dla gosci
od 50 PLN /osobe

Tort
od 14 PLN /porcja

Szyszki z ciastem dla gosci 600 g
od 30 PLN /sztuka

Stodki bufet:

Pakiet mini
w pakiecie znajdujq sie 4 szt réznego rodzaju deserkéw na osobe
(np. mini deser naczynko plastikowe z tyzeczkq przezroczystq,
krucha babeczka z kremem (rézne rodzaje), mini pavlova, mini daquas,
galaretka z owocami, mini torcik, mini serniczek, lizaki bezowe, trufelki)
liczba gosci: 50-80
- 22 PLN/osobe

Pakiet standard
w pakiecie znajdujq sie 4 szt réznego rodzaju deserkéw na
osobe (np. mini deser naczynko plastikowe z fyzeczka przezroczysta, krucha
babeczka z kremem (rézne rodzaje), mini pavlova, mini daquas, galaretka z owocami,
mini torcik (rézne rodzaje), mini serniczek (rézne rodzaje), lizaki bezowe, trufelki,
makaroniki, ciasteczkowe lizaki, stéj bez)
liczba gosci: 80-120 oséb

od 20 PLN/osobe

Pakiet premium
w pakiecie znajdujq sie 4 szt réznego rodzaju deserkéw na
osobe (np. mini deser naczynko plastikowe z tyzeczkq przezroczystq, krucha babeczka
z kremem (rézne rodzaje), mini pav|ova, mini dqquas, ga|aretka Z owocami, mini
torcik (rézne rodzaje), mini serniczek (rézne rodzaje), lizaki bezowe,
trufelki, makaroniki, ciasteczkowe lizaki, mini ptysie, sjféj bez, mini eklerki,
ciastka artystyczne, czekoladowe kubeczki, pralinki)
- liczba gosci: od 120 oséb

’ od 18 PLN/osobe

¥ 3

\’.‘ / Wieza z makaronikéw

—\ N od 600 zt (ok. 120 szt makaronikéw)

++

N
I
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ATRAKCJE GASTRONOMICZNE

Drink bar z obstuga barmanskq
od 3000 PLN

Roll bar (beczka 30 1)
od 480 PLN

Fontanna alkoholowa 10 |
od 600 PLN

Stacja alkohol free

od 900 PLN
Jagermaister mrozony 10 |

od 1800 PLN

itp.

HOTEL ATENA™***



e USLUG|I DODATKOWE ORGANIZOWANE PRZEZ HOTEL

Foto budka
od 600 PLN - 1000 PLN

Foto lustro
od 1000- 1300 PLN

Napis LOVE
- 500 PN

Pokaz fajerwerkéw
od 3500 PLN

Pudto z balonami
od 400 PLN

Balony LED 150 szt.
od 1000 PLN

Animacje dla najmiodszych
(mozliwos¢ organizacji animacji na osobnej sali)

od 800 PLN

Lody tajskie
od 1000 PLN

Prosseco Van
od 1500 PLN

Sushi master
od 18 PLN/osobe

Live cooking
Wynajem samochodu na czas trwania przyjecia

Organizacja transportu dla gosci weselnych
od 600 PLN

Profesjonalne dekoracje kwiatowe sali oraz oswietlenie
Winietki, menu oraz numeracja stolikéw

Drobne upominki dla gosci

HOTEL ATENA™"""
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e / MENU SILVER *

Z—dqniowy obiad ”po’J{miskowy” + bufet zimny/zimnq pJ(ytct + 1l |<o|acje serwowane + napoje zimne 1,5 |/os.

ZUPA

do wyboru jedna z propozyciji
Rosét z makaronem
Zupa krem z bialych warzyw z zielonym groszkiem
Zupa krem z grzybéw z parmezanem
DANIA GEOWNE NA POLMISKACH

Kotlet schabowy
Poliki wotowe
Zeberka bbq
Poledwiczki wieprzowe w ziotach
Ziemniaki
Cwikta
Suréwka z marchewki
Suréwka z biatej kapusty

Sos bbq

Sos pomidorowy
BUFET WYTRAWNY / ZIMNA PLYTA

Pieczone skrzydetka

Galaretka drobiowa
Sledziki 3 rodzaje
Satatka warzywna

Satatka z miksem burakéw i orzechéw
Warzywa sezonowe
Galaretka rybna z warzywami
Wedliny
Mieszane pieczywo i masto - bez ograniczen

| DANIE NA GORACE

do wyboru jedna z propozyciji

Grillowany filet kukurydziany serwowany
z graten ziemniaczanym i ko|orowym kalafiorem

Beff Strogonov

Il DANIE NA GORACO

do wyboru jedna z propozycji

Barszcz czerwony zabielany z warzywami ’\ ’ /0’.
¥
Barszcz czerwony z pasztecikiem — 4+,
N
NAPOJE ZIMNE
Soki owocowe, woda, napoje gazowane
L
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I /MENU GOLD \\

3-daniowy obiad "serwowany "+ bufet zimny/zimna ptyta + ciasta i owoce + Il kolacje serwowane

+ mapoje zimne bez ograniczen

PRZYSTAWKA

do wyboru jedna z propozyciji

KUFCZO.I( marynowany w pomaraﬁczowym pieprzu

utozony na chrupigcej satacie uwierczony sosem balsamicznym

Cienkie plasterki burakéw oprészone orzechami

Rézyczki z tososia z satatq lodowq utozone na grzance

ZUPA

do wyboru jedna z propozyciji

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem borowikowy skropiony oliwg truflowq

Krem z dyni z szynka parmeriskq i prazonymi pestkami dyni

DANIE GLOWNE

do wyboru jedna z propozycji

Poledwiczka wieprzowa w sosie pitagorasa serwowana z
graten ziemniaczanym oraz zestawem suréwek.

Poliki wotowe serwowana z kluskami $laskimi oraz
czerwongq kapustg

toso$ w marynacie sojowej z sezamem i czerwona cebulg
podany z ziemniakami graten i bukietem warzyw.

BUFET WYTRAWNY / ZIMNA PLYTA

Mozzarella z pomidorkami koktajlowymi
Sledzie w marynatach
Tymbaliki drobiowe
Vol au vent z kremowym nadzieniem o nucie zioJ{owej
Deski mies pieczonych podanych z piklami
Deski seréw w towarzystwie orzechéw i owocéw
Kulki miesne otulone bekonem
Satatka szparagowa
Satatka z Wdeonym kurczakiem i owocami
Mieszane pieczywo

SLODKIE PRZEKASKI

Swieze owoce
Ciasta 150g/osobe

| KOLACJA

do wyboru jedna z propozycji

Mcts'|any fi|et z I(UFCZO.I(O. serwowany z Warzywami

grillowanymi oraz pieczonymi ziemniaczkami o nucie rozmarynu

Kark duszony w sosem grzybowym serwowany z kaszq
jaglang i aromatycznymi warzywami

Dorsz w pieprzu cytrynowym w towarzystwie ziemniakéw i
warzyw gotowanych

I KOLACJA

do wyboru jedna z propozycji

Beff Strogonov
Mix pierogdéw
Bigos

Ostra zupa gulaszowa

Il KOLACJA

do wyboru jedna z propozycji

Rubinowy barszezyk zabielany z warzywami
Rubinowy barszczyk z pasztecikiem

Rubinowy barszezyk z babeczkg warzywng

NAPOJE ZIMNE

Soki owocowe, woda, napoje gazowane

¥
- +
N
]
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e AENU PLATINIUM™N

3-daniowy obiad "pétmiskowy" + tort + bufet zimny/zimna plyta + stodki bufet + il kolacje serwowane
+ napoje zimne bez ograniczen

PRZYSTAWKA | KOLACIA

do wyboru jedna z propozycji do wyboru jedna z propozyciji

Indyk na marynowanej dyni Poliki wotowe serwowane z pieczonymi

ziotowymi ziemniaczkami i kapustkq zasmazang
Tatar z tososia na chrupigcej grzance
. ' Filet drobiowy zawijany w boczku podawany na szpinaku
Poledwiczki w sosie chrzanowym serwowany z ziemniakami oraz suréwka
Pstrag pieczony z dodatkiem masta i pietruszki

ZUPA serwowany z puree chrzanowo-ziemniaczanym i soczystq

do wyboru jedna z propozycji

suréwka
Tradycyjny rosét z makaronem o aromacie lubczyku
Bulion drobiowy z kotdunami litewskimi Il KOLACIJA
Krem borowikowy z groszkiem zielonym Beef strogonov

Zupa gulaszowa
DANIA GLOWNE NA POLMISKACH
Potrawka z kurczaka
Rolada wieprzowa faszerowana pieczarkami
Poledwiczkq wieprzowa w boczku

Roladki wotowe faszerowane ogérkiem i boczkiem Il KOLACIA
Pier¢ drobiowa wellington z suszonymi pomidorami
Devolay Rubinowy barszezyk z krokietem
Sos BBQ
Sos grzybowy Rubinowy barszezyk z pasztecikiem
Ziemniaki z koperkiem
Zestaw suréwek (dwie suréwki , mix satat) Rubinowy barszezyk z muffinem lotaryriskim

Mini marchew duszona

NAPOJE ZIMNE
CEREMONIA CIECIA TORTU
Soki owocowe, woda, napoje gazowane
Tort z pracowni cukiernicze;j

BUFET WYTRAWNY / ZIMNA PLYTA

Roladki z tortilli z turiczykiem i kurczakiem
Mini caprese whoskie
Jajka w sosie tatarskim
toso$ marynowany w cytrusach
Schab w galarecie )
Vol au venty z salsq warzywnq \
Deska mies pieczonych z piklami
Deska seréw z winogronem i orzechami — 4,
Kulki miesne ze sliwkq kalifornijska
Satatka z kozim serem
Satatka z ananasem i kurczakiem
Mieszane pieczywo, masto bez ograniczer

SLODKI BUFET

N
Owoce filetowane |
Ciasta 200g/osobe

Deserki shot
HOTEL ATENA****



»

s / MENU FUTUR \\

i—gﬁtpiowy obiad " servchv\o/%ng lub pc’)J(mis|<owy "+ tort + bufet

zimny/zimna p*yta + byfet stodki
et tematyczny + llI 3

je serwowane + napoje zimne bez ograniczen + SZ\/SZﬁ\ z ciastem dl& gOS/Ci

PRZYSTAWKA BUFET WYTRAWNY / ZIMNA PLYTA
do wyboru jedna z propozycji
Deski seréw dojrzewajqcych i twardych
Wybér mies pieczonych z musem z kiszonego ogérka oraz musem
chrzanowym
Wybér wedlin wloskich i hiszpaﬁskich
Wybér antipasti (piklowana papryka, feta w czosnkowej oliwie,
oliwki w bazyliowym Pesto Etc.)
Krewetki w spirali ziemniaczanej w sosie azjatyckim
Terina drobiowa z grusqu w kardamonie
Safata Cesar
Safatka grecka
Satatka jarzynowa z jajkiem maire

Krewetka tygrysia na carpacio
z zie|onego ogérka Z majonezem chili

Roladka z indyka na musie zurawinowym z satatkq z roszponki i
owocem granatu

Kozi ser z figctmi podany z grzance z piernika

ZUPA

do wyboru jedna z propozycji

Rosét z kury z domowym makaronem Roladki z wgdzonego fososia, mascarpone, szpinak, |imet|<q
Sledzie w $mietanie z jabtkiem i cebulg
Krem z bia’fych szparagow z pestkami dyni i chipsem z szynki Terina z |imc1nc|y w ga|c1recie
parmeriskiej Pomidory z mozzarella i zielonym pesto
Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem
Consome z bazanta z pierozkami grzybowymi oprészone orzechami nerkowca w miodzie

) Tymbo.|i|<i z kurczaka zagrodowego
DANIA GLOWNE

do wyboru jednaz propozycji BUFET TEMATYCZNY
Wolno pieczona poledwica wotowa
z puree ziemniaczano-ziotowym , duecie fasolki | KOLACJA

do wyboru jedna Z propozycji

oraz sosem z zielonego pieprzu

Wolno pieczona po|gdwiczka wieprzowa serwowana z graten
Pieczona na rézowo piers z kaczki na puree z batatéw ziemniaczano- broku’(owym i pieczonymi warzywami korzennymi
o nucie imbiru serwowana z so.’(o.tkq z selerai groszku oraz sosem demi g|as

uwiericzona sosem miodowo- sojowym
Piers z kurczaka suprem faszerowna mozzarellq i suszonymi

tosos wellington w towarzystwie szpinakiem pomidorami podana z pieczonymi ziemniaczkami i glazurowanq
Soczysty kotlet z piersi kurczaka zag rodowego w p’(o.tko.ch marchewkq i sosem tymianowym
migdatowych

Wolno pieczona cielecina Pieczony toso$ serwowany na risotto z pieczonych pomidorkéw

Konfitowane udko z kaczki cherry i grzybami portobe”o
Roladka z indyko. z po|qdwicqu wieprzowq

Ziemniaki z koperkiem Il KOLACIA
Kluseczki $laskie ze szpinakiem do wyboru jedna z propozycji

Warzywa gotowane

Zestaw suréwek Tajska zupa z mleczkiem kokosowym, kurczakiem

w towarzystwie warzyw julienne

Strogonoff Carski z poledwicy wotowej i borowikéw, kluseczki

DESER I kie. | Tk t
do wybory jedna 2 propozyci rancuskie, fume z czerwonej kapusty
Panna cotta z musem malinowym Rgout z indyka z pastq curry
Tarta czekoladowa z lodami waniliowymi Il KOLACJA
do wyboru jedna z propozycji
Lody regionalne Barszcz czerwony, ravioli z grzybami i ricottq
CEREMONIA CIECIA TORTU Flaczki wotowe po whosku
Tort z pracowni cukiernicze;j NAPOJE ZIMNE
BUFET SLODKI/ SLODKIE PRZEKASKI Soki owocowe, woda, lemoniady owocowe, napoje gazowane
Owoce SZYSZKI Z CIASTEM DLA GOSCI WESELNYCH
Pied rodzajéw ciast z pracowni cukierniczej .'\ ‘ /,;
Trzy rodzaje deserkéw shot ¥
2 ¥
| R
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meeesssssss ALL INCLUSIVE

Eo]nlowy obiad " serw?wany "lub po’fm|s owy" + tort + bufet |mny/Z|mna pJ(yta + stodki bufet + W|er|<| sto’( +
1l Je serwolivadr) ontanna czekoladow o]+ napoje zimne bez ograniczen + szyszki z cmstem Gg i(c
ct||<o|wo + winiet rukowane menu, numery sto ikow + de oracja sali zywyml wiatami + napis Love + drin

menu omawiane jest indywidualnie z Szefem Kuchni.

‘ Oferta jest skierowana do Mtodych Par, ktére nie majg czasu na organizacje przyjecia weselnego,
Oferujemy kompleksowaq organizacje przyjecia w bardzo atrakcyjnej cenie.

4 -DANIOWY OBIAD POLMISKOWY
(przystawka, zupa, danie gtéwne pétmiskowe, deser) + 3 kolacje serwowane

BUFET SLODKI
skomponowany z ciast, ciasteczek, deserkéw w kubeczkach, tortéw i innych
stodkosci wypiekanych przez naszych cukiernikéw oraz owocéw filetowanych i w catosei

FONTANNA CZEKOLADOWA Z CHRUPIACYMI PRZEKASKAMI

BUFET WYTRAWNY
14 przekasek wytrawnych do wyboru

BUFET SALATKOWY
3 satatki do wyboru

NAPOJE ZIMNE BEZ OGRANICZEN
gazowane, soki, lemoniady owocowe wode w szkle

NAPOJE GORACE BEZ OGRANICZEN
kawa, szeroki wybér herbat

TORT WESELNY Z DEKORACIA

SZYSZKI Z CIASTEM DLA GOSCI WESELNYCH
ALKOHOL- WODKI | WINA, PIWO
WINO MUSUJACE ORAZ WINO MUSUJACE BEZ ALKOHOLOWE NA POWITANIE GOSCI WESELNYCH
CZERWONY DYWAN PRZED SALA BALOWA NA CZAS PRZYJAZDU MLODEJ PARY
DEKORACJE SALI BANKIETOWEJ ZYWYMI SEZONOWYMI KWIATAMI

WINIETKI, PLAN STOLOW, NUMERKI STOLOW

> SERWIS BARMANSKI

APARTAMENT DLA NOWOZENCOW
NOCLEG DLA RODZICOW PARY MLODEJ]
KUBELKI Z LODEM
SWIECACY NAPIS ,LOVE”

OPIEKE WEDDING PLANNERA HOTELU ATENA OD MOMENTU PODPISANIA UMOWY DO KONCA PRZYJECIA.
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POPRAWINY |

2-daniowy obiad serwowany + zimny iufet V\fese|ny + stodkie przekagski weselne + napoje zimne 1,0 |/os.
a

Czas trwdnia poprawin : 5 godzin , maksymalnie do 20 :00

ZUPA
do wyboru jedna z propozycji
Zurek Staropolski z pieczywem ‘
Krem Pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

Rosét z makaronem

DANIE GLOWNE

do wyboru jedna z propozycji

Schabowy tradycyjny podany z ziemniakami z koperkiem
i kapusta zasmazang

Wolno gotowana sztuka migsa z sosem z palonego czosnku z kluskami
$laskimi i suréwkq sezonowgq

Udko z kurczaka faszerowane warzywami serwowane
z ziemniakami gotowanymi i buraczkami
PRZELOZENIE JEDZENIA Z WESELA
PODGRZANIE CIEPLYCH DAN Z WESELA

NAPOJE ZIMNE

Soki owocowe, woda, napoje gazowane
NAPOJE GORACE

Kawa, herbata
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MENU ‘
POPRAWINY Il

3-daniowy obiad serwowany + bufet zjmny+ stodki bufet + | kolacja serwowana + napoje zimne 1,5 | /os.
Czas trwdnia poprawin : 8 godzin , maksymalnie do 24 :00

ZUPA
do wyboru jedna z propozycji
Zurek Staropolski z pieczywem ‘
Krem toskadski uwiericzony sosem balsamicznym

Barszczyk czerwony z uszkami migsnymi

DANIE GLOWNE

do wyboru jedna z propozycji

Roladka wotowa z boczkiem i ogérkiem kiszonym serwowana z
ziemniakami z koperkiem i suréwkq sezonowq

Filet z kurczaka zagrodowego na salsie brokutowo-pomaranczowej
z nutq chili serwowany z ryzem oraz $wiezq satatkg

Poledwiczka wieprzowa w bekonie w sosie borowikowym podana z
ziemniakami opiekanymi i suréwka z czerwonej kapusty

PRZELOZENIE JEDZENIA Z WESELA
PODGRZANIE CIEPLYCH DAN Z WESELA

DESER

Lody z owocami i bitg $mietana
KOLACJA
Barszczyk czerwony z krokietem
NAPOJE ZIMNE
Soki owocowe, woda, napoje gazowane

NAPOJE GORACE

> Kawa, herbata
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’MENU
POPRAWINY GARDEN PARTY

Dania z grilla + lemoniady owocowe + napoje zimne 1,5 | /os.
Czas trwgania poprawin : 8ygodzin , ma sym%?%ie cfg 24:0

DANIA Z GRILLA

Karkéwka
Boczek marynowany

Kietbasa
Krupniok
Fileciki drobiowe
Skrzydetka drobiowe
Ser camembert
Ziemniak w foli
Pieczywo
Sosy
Safatka letnia
Satatka ziemniaczana
Satatka Colestaw

NAPOJE ZIMNE

Soki owocowe, woda mineralna
Napoje gazowane
Lemoniady owocowe
Beczka piwa lanego

NAPOJE GORACE

Kawa, herbata
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I T RMINARZ PRZYGOTOWAN DO $LUBU

RZECZY PODSTAWOWE:

- poinformuj bliskich i znajomych o zareczynach

- zorganizuj spotkanie z rodzicami

- wybierz date Wszego $lubu

- wybierz rodzaj $lubu ( cywilny/ koscielny/konkordatowy)
- pomyslcie o tym jak chcielibyscie, aby wygladat

Wasz najwazniejszy dzier

- sprawdzcie termin w kosciele lub urzedzie stanu cywilnego
(zarezerwujcie)

- przygotuj wstepna liste gosei

- przedyskutuj wielko$é wesela

- odwied? nas i zarezerwuj miejsce $lubu i wesela

12 MIESIECY PRZED SLUBEM

- zarezerwujcie oprawe muzyczng $lubu

- wybierz $wiadkéw

- poszukaj inspiracji nad stylem wesela

- wynajmij fotografa i kamerzyste

- wynajmij floryste

- zarezerwuj zespdt lub soliste, wynajecie DI

7-9 MIESIECY PRZED SLUBEM

- dopilnuj wszelkich formalnosci koscielnych i urzedowych
- zaliczcie nauki przedmatzenskie

- wybierz uczestnikéw przyjecia weselnego

- wybierz i zaméw suknie $lubna

- kup sukienki dla druhen

- zaplanuj podréz poslubng

- zarezerwujcie noclegi dla gosci weselnych

- wybierzcie i zarezerwuj samochéd do glubu

- zaméweie fryzjera, kosmetyczke itp.

5-6 MIESIECY PRZED SLUBEM

- zaméwcie zaproszenia dla gosei ( pare wiecej )
- zapisz sie na lekcje tanca

- dopnij wszystkie plany podrézy poslubne;j/
zatroszez sig o wizy, paszporty i szczepienia

4 MIESIACE PRZED SLUBEM

- zaméw garnitur dla Pan Mtodego

- wybierzcie i zaméwecie obrgczki

- zacznij zapraszad i rozsytaé zaproszenia

- spotkaj sie z nami w celu wstepnego oméwienia
przyjecia weselnego oraz uméwmy sie na degustacje menu
- zatwierdz muzyke na ceremonie $lubna i przyjecie weselne
- jesli macie w planach napisanie whasne; przysiegi-
zacznijcie juz teraz

3 MIESIACE PRZED SLUBEM

- przeprowadz prébe uczesania i makijazu

- ustal gdzie i kiedy odbedq sie wieczory:

panienski i kawalerski - pamietaj udzielamy 20 % rabatu

1 MIESIAC PRZED SLUBEM

- ustal ostatecznq liczbe gosei na podstawie potwierdzen
- umdéw sie z nami:

na wybér menu oraz tortu, na podanie liczby gosci
w tym czasie oméwimy szczegdly....

- zorganizuj zapowiedzi w kosciele

- péjdz do spowiedzi pierwszy raz

- ustal przebieg uroczystosci w kosciele lub w USC
- ostateczne przymiarki sukni

- kup alkohol

- potwierdz szczegdly z fotografem , florystkq itp.

- napisz toast na prébe generalng

- potwierdz nocleg dla gosci

1TYDZIEN PRZED SLUBEM

- potwierdz ostateczna ilo$é oséb na przyjeciv weselnym oraz
oséb nocujacych w hotelu

- ustalcie ostateczne menu przyjecia

- dostarczcie uklad stotéw z listg gosci

- potwierdzcie szczegély ustalen w lokalu

- zarezerwujcie transport dla gosci

- poddaqj sie ostatnim zabiegom kosmetycznym

- oméwecie zdjeci z fotografem/ film z kamerzystq

- wiéz wszystkie optaty wymagane w dniu $lubu do kopert,
aby utatwié ptacenie

- spotkaj sie z ksiedzem i oméw ostatecznie oméw przebieg
ceremonii ( czy panne mfoda prowadzi tata do oftarza itp.)

1 DZIEN DO $LUBU

- p6jdz do spowiedzi (drugi raz)

- przygotuj suknie , dodatki i kosmetyki

- przygotyj stréj na zmiane

- przekaz $wiadkowi obrgczki i optate dla duchownego
- dostarcz alkohol, wizytéwki na stoty do lokalu

W DNIU $LUBU

- zjedz cos

- fryzura, makijaz, dokumenty

- odprez sie i zachowaj spokdj

- zaplanuj co najmniej 2 godziny na ubranie sie

- BAWCIE SIE TAK, ABY ZAPAMIETAC TEN WIECZOR NA ZAWSZE

O

AR +
- zaméw podziekowania dla rodzicéw i $wiadkéw +4
- zaméw bukiety , ozdoby dla pana mtodego i swiadkéw oraz kwiaty dla AN

rodzicéw
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NOTATKI:

WOLNE TERMINY:
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KONTAKT

Jedli zainteresowala Parstwa nasza oferta, zapraszamy do naszego Hotelu by poznaé
to miejsce jeszcze lepiej, sprébowaé naszej kuchni i porozmawiaé o szczegétach:
Y/

.\

/,; HOTEL & RESTAURACJA ATENA™""
. UL. PRZEMYSLOWA 67

4+

S 39-300 MIELEC
|
( TEL. 513 721 918
HOTEL ATENA"""* restauracjachotel-atena.pl



